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Romisches Fladenbrot

Zutaten:
2 Tassen Mehl
Y2Teeloffel Salz
37 Essloffel Olivendl

15 Tasse lauwarmes Wasser

Zubereitung:

Alle Zutaten zu einem festen Teig verrihren und kraftig kneten, bis er Blasen wirft. Etwa 8
kleine Kugeln formen und zu diinnen Fladen driicken.

Die Fladen anschlief3end in einer heif3en, ungefetteten Pfanne (Gusseisen) von beiden Seiten
backen, bis sie leicht braun werden und dann servieren.

Guten Appetit!




